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El objetivo del curso es conocer las nociones basicas sobre las materias primas

y sus roles, la microbiologia inmersa en el proceso y los principales mecanismos
bioquimicos, las diferentes tecnicas de elaboracion de cerveza convencional Yy
en ecologico, asi como saber apreciar la cerveza mediante cata.

Duracion: 5 dias Horas lectivas: 20 20 plazas

Destinado a publico en general, con interés en la elaboracion de cerveza
artesanal, asi como profesionales del sector de la agricultura y pequenos

productores de autoconsumo, en especial, de ecologico.

del 14 de junio al 12 de julio de 16 a 20 h.
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